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Suurtalouskokin ammattitutkinto

Suurtalouskokki tydskentelee itsendisesti ja Koulutusaika

tyoryhman jasenena ruoanvalmistus- Aloitus sopimuksen mukaan.
ja asiakaspalvelutehtavissa ammattikeittiois-
sa toimipaikan toiminta-ajatuksen tai lii-
keidean mukaisesti. Ammattikeittiossa
valmistetaan ruokalajit ja ateriakokonaisuu-
det asiakkaiden tarpeiden mukaisesti huomi%§
oiden kansalliset ja erityisryhmien ravitse-
mussuositukset, erityis- ja kasvisruokavaliot
seké uskontojen ruokasaadokset, tarjoillaan
aterioita seka tarvittaessa hoidetaan kahvila-£
ja kokouspalveluja seka edustustilaisuuksias
Suurtalouskokki osallistuu tyéryhman 475 f
jasenena ruoka-annosten ja -listojen B8 Hakeutuminen

seka tarvittaessa tilaus- ja jUhIarUOki ’z/"_,: & : 3 Tutkinnon suorittamiseen ja tut-
suunnitteluun ja toteuttamiseen. A B ) ntoon valmistavaan koulutuk-

e 2 t o sS8een hakeudutaan palauttamalla
Suurtalouskokin tyopaikkoja ovat . [ ~ cend oleva hakemus oppilai-

suurtalouden toimipaikat: esim. - seen. Koulutukseen voi ha-
henkildstoravintolat, paivakodit, | eutua rﬁyﬁs WWW-sivujemme
oppilaitokset, puolustusvoimat sekaj ‘s ' Kautta

hoiva- ja hc')ltolaltokset.. Pal\(lttalnen' N 4 www.esedu.fi/hakemus
tuotevalikoima on monipuolinen, tarjolla™®
useampia paivan aterioita tai vaihtoehtoja.
Suurtalouskokin ty6 on paiva- tai vuorotyo

Koulutus- ja tutkinnon suoritusai-
ka on yksilollinen —
koulutusaikaan vaikuttaa
aikaisemmin hankittu osaamise-
Si.

Koulutuspaikka
Eteld-Savon ammattiopisto
Otavankatu 4, Mikkeli

Kohderyhmé
Ammatillisen peruskoulutuksen
jaltai alan tyokokemuksen omaa-

Pakollinen tutkinnon osa: va henkils.

Ruoanvalmistus ammattikeittiossa

Koulutusmaksu
Koulutusmaksu on 140 €.

iséksi opiskelija maksaa OPH:n
utkintomaksun 58 €.

Valinnaiset tutkinnon osat,
valitaan vahintaan kaksi:
Ruoanvalmistus suurtaloudessa
Tilaus- ja juhlapalveluissa toimiminen
Ruoanvalmistus eri tuotantomenetelmilla
Erityisruokavalioaterioiden valmistus
Muun ammatti- tai erikoisammattitutkinnon
tutkinnon osa
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Lahtotason kartoittaminen

Tutkinnon suorittamiseen valmentautuminen
alkaa lahtétason kartoituksella, jonka pohjalta
sinulle laaditaan henkildkohtaistamissuunnitel-
ma. Henkilokohtaista suunnitelmaa laadittaessa
aikaisempaa osaamistasi verrataan tutkintovaa-
timuksiin seka kaydaan lapi mm. opiskelu- ja
tyotodistuksesi.

Mikali osaamisen tunnistamisen perusteella
todetaan, etta sinulla on jo tutkinnossa tai sen
osassa vaadittava ammattitaito, ohjataan sinut
suoraan valmistautumaan tutkintotilaisuuttasi
varten. Mikali ilmenee, etta sinun on taydennet-
tava ammattitaitoasi, ohjataan sinut osallistu-
maan valmistavaan koulutukseen.

Valmistava koulutus

Valmistava koulutus muodostuu léhiopetukses-
ta, kAytannon harjoituksista, itsenéisesta tyos-
kentelystd, oppimistehtavistd, ohjauksesta seka
tydssaoppimisesta.

Ohjaus

Saat henkilokohtaista ohjausta ja pienryhma-
ohjausta sek& valmennusta tutkinnon suorit-
tamiseen ja opiskelun suunnitteluun. Tarvitta-
essa sinulla on mahdollisuus saada myos
lisdopetusta ja -ohjausta.

TyO6ssé oppiminen

Tydsséa oppiminen on tydpaikoilla tapahtuvaa
tavoitteellista, ohjattua ja arvioitua opiskelua
ja oppimista. Henkilokohtaisessa opiskelu-
suunnitelmassasi sovitaan tydssa oppimisen
keskeiset tavoitteet ja laaditaan suunnitelma
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niiden saavuttamiseksi. Opiskelijat hankkivat
paasaantoisesti tydpaikan itse - tydssa oppi-
minen voi tapahtua my6s omalla tyopaikalla-
Si.

Tutkintotilaisuus

Tutkintotilaisuus rakentuu henkilokohtaisen
tutkintotilaisuuden suunnitelmasta, ammatti-
taidon osoittamisesta sovitussa tyopaikassa
ja arvioinnista.

Henkilokohtaisessa tutkintotilaisuuden suun-
nitelmassa varmennetaan, miten osoitat am-
mattitaitosi, niin ettd se voidaan todeta tutkin-
non ammattitaitovaatimusten ja kriteereiden
mukaisesti. Tutkintotilaisuudet toteutetaan
ammatin tyypillisissa tyotehtavissa. Tyotehta-
vien lisdksi voit koota tutkintotilaisuutta tay-
dentavaa tarkoin valikoitua ja rajattua aineis-
toa seka perusteluja siitd, mihin arvioinnin
kohteisiin niilla viitataan.

Arviointi tapahtuu arviointikeskustelussa, jon-
ka sisaltoé koostuu itsearvioinnista, tydtnanta-
jatahon, tyontekijatahon seka opetusalan
arvioijan antamista arvioinneista.

Ammattitutkintostipendi
Tutkinnon suoritettuasi sinulla on mahdolli-
suus hakea Koulutusrahaston ammattitutkin-

tostipendia.
Lisatietoja www.koulutusrahasto.fi.
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Lisatietoja
Raija Poyry, puh. 044 711 5442,
raija.poyry@esedu.fi
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HAKEMUS

HAETTAVA KOULUTUS / TUTKINTO ALOITUS
HENKILOTIEDOT

Sukunimi Etunimi

Henkiltunnus Puhelin koti/tyd

Katuosoite S-postiosoite

Postinumero Postitoimipaikka
KOULUTUS JA TYOKOKEMUS

Ammatti Tybnantaja
D Kansa-/peruskoulu |:| Ylioppilas |:| Lukion oppimé&éara suoritettu, ei yo-tutkintoa

Ammatillinen koulutus

Alan aikaisempi tyokokemus

Perustelu koulutukseen hakeutumiselle

i

(€]

[ Haluan suorittaa tutkinnon ilman valmistavaan koulutukseen osallistumista
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www.esedu.fi
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Vakuutan yllamainitut tiedot oikeiksi
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